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Analyser av tankmelk A
Melkelaboratoriet

Adresse: Melkelaboratoriet, Tine Heimdal, port 14, Heggstadmyra 19, 7080 Heimdal
TIf.: 51 37 15 00, innvalg 2

E-post: ramelklaboratoriet@tine.no

Bestilling av analyse fra tankmelk for kjemisk innhold og bakterieinnhold
Fyll ut dette skjemaet og send fysisk med prgven samt bestillingen pa mail

Tankmelkprgve: Rgr tanken godt fgr prgvetaking. Ukonservert prgve tas i et ubrukt 70-mL beger, kjgles
straks etter uttak og sendes med kjgling til laboratoriet pa raskest mate. Prgvebeger ma fylles med melk for
a sikre nok melk til analysene. Dersom man velger a bruke posten ma det vaere ekspressending over natt.

Analysemetode

Analyse av total antall bakterier utfgres med Bentley Instrument BactoCount i henhold til metode MA 562
«Totalantall bakterier i ra melk med flowcytometri — BactoCount IBC3.0». Resultater oppgis i kIBC/ml.
Bakterieanalyse bgr utfgres innen 60 timer etter uttak.

Analyse av kjemisk innhold og celletall i melk utfgres i henhold til MA 420 Bestemmelse av kjemisk innhold i
ramelk ved FTIR og flowcytometri — FTS/FCM.

Tine Medlem Prgveforsendelse Melketype
Ja TINE Transport Kumelk
Nei Annen transport Geitemelk

Produsentnummer (10 siffer)

Dato og klokkeslett for prgvetaking:

Evt: kundenummer (9 siffer) | e
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POSINI. 08 -Sted: et e ettt
TelefON: bbb e e sttt ettt enn bt sranas seasaens
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ANTAll PrOVEI: ettt sttt et
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Mottaker faktura
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Fylles inn av bestiller (sett kryss):

Bakterieinnhold, enhet

Kjemisk innhold, enhet

Fettsyresammensetning, enhet

Totalantall bakterier, kIBC/ml

Fett, %

Protein, %

Laktose, %

Urea (CAR), mmol/L

Frie fettsyrer (FFS), mmol/L
Frysepunkt, °C i 1000
Somatiske celler, kSCC/ml

Enumetta, g/100 g melk
Flerumetta, g/100 g melk

Metta, g/100 g melk
Palmitinsyre C16:0, g/100 g melk
Stearinsyre C18:0, g/100 g melk
Oljesyre C18:1, g/100 g melk

Informasijon til bestiller

Den som bestiller analysen (rekvirent) er ansvarlig for a utfgre korrekt prgveuttak med representativ prgve
og sgrge for transport som overholder temperatur- og tidskrav. Prgvene ma oppbevares kjglig under

transport.

Merk prgven med produsentnummer eller navn, legg ved utfylt skjema og merk forsendelsen tydelig med
Melkelaboratoriet og adresse. Det er ikke behgvelig med etiketter pa prgvene, sa lenge prgvene er merket

tydelig.

Send e-post til ramelklaboratoriet@tine.no og melkekvalitet@tine.no med skjema, samt informasjon om at

prgvene er pa vei. Dette for a sikre at prgvene blir prioritert ved ankomst.

Analysebeviset vil bli tilsendt i

Pris: se prisliste pa medlem.tin

en Excel-fil.

e€.no.

Fylles inn ved mottak pa Melkelaboratoriet:

Mottak

Bakteriologisk analyse

Kjemisk analyse

Dato og kl.slett

Temperatur

Sign.

Fylles inn av oversender (Melkelaboratoriet):

Oversending

Journalnummer

Dato

Sign.
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